
Акт
проведения проверки

г.Пермь 2б.OЗ.2015 г.

л. Николая
(место проведения проверки)

На основании: требования прокуратуры Пермского Kpzul от 24.0З.20|З Np 2|-7-79-2015 г.
была проведена выезднtш проверка исполнения действующих СанПиН 2.4.5,2409-08
кСанитарно-эпидемиологические требования к организации питания обуrающихся в
общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионzlльного
образования> Муниципальным автономным общеобразовательным учреждением
<Гимназия ]ф 33) г. Перми (далее - МАОУ <Гимназия JЪ 33)), юридический адрес: 6|4007,
г. Пермь, ул. Николая Островского,68, и индивидуальным предпринимателем Сьrчевой Н.Д.,
юридический адрес: г. Пермь, ул. Юрша, д.2l,кв.274

Общая продолжительность проверки: 26 марта 2015 года.
Лица, проводившие проверку: старший помощник прокурора Сверлловского района

г.Перми Бузмакова В.В,, главный специtlлист - эксперт отдела надзора по гигиене детей и
подростков Управления Роспотребнадзора по Пермскому краю Дудина В.Н..

При проведении проверки прис}"тствоваJIи: директор МАОУ <Гимназия jЪ 33))
Мельчаков а Н,Я., индивидуz}льный предприниматель Сьrчева Н.Щ.

Учредителем является м}циципtlльное образование кГород Пермь>. Полномочия и
функции учредителя от имени муниципального образования кГород Пермь> осуществJuIет
администрация города Перми, отдельные полномочия и функции гIредителя по ее
поручению осуществляет департамент образования администрации г. Перми на основании
правовых актов администрации города Перми. Собственник имущества - муниципальное
образование <Город Пермь>, в лице департаN,[ента имущественных отношений
администрации города Перми.

Учреждением представлены следующие учредительные, разрешительные и
договорные документы, определяющие его деятельность:

Устав МАОУ <<Гимназия J\Гч ЗЗ> г. Перми, утвержденный распоряжением начальника
департамента образования администрации г. Перми J\Ъ СЭД - 08-01-26-64З от 25.|22012г;

свидетельство о внесении записи в Единый государственный реестр юридических лиц
от 24.01.2013 г. ОГРН 1025900902455, ГРН 2135904010966;

свидетельство о постановке на }п{ет Российской организации в налоговом органе по
месту нахождения на территории Российской Федерации юридического лица от |9.|2.|996 г.
ИНН 5904|02446 КПП 590401001;

свидетельство о государственной регистрации права, выданное Управлением
Федеральной регистрационной службой по Пермскому краю МАОУ кГимназия JtlЪ 33> г.
Перми от 18.01.2010г., серия 59 ББ }ф 517875 на постоянное (бессрочное) пользование
земельным участком под школу (земли населенных пунктов) общей площадью 2774З кь.м,
адрес объекта: ПермскиЙ край, г. Пермь, Свердловский район, ул. Николая Островского, 68;
кадастровый (или условный) номер: 59:01 :4410281l:6;

свидетельство о государственной регистрации права, выданное Управлением
Федеральной регистрационной службой по Пермскому крчlю МАОУ кГимназия J\Ъ 33> г.
Перми на оперативное управление 4-х этажным кирпичным зданием школы с подвалом (лит.
А), общей площадью - 5248,2 кв.м по адресу: Пермский край, г. Пермь, Свердловский район,
ул. Николая Островского, 68; серия 59 ББ ]ф 517899, кадастровый (или условный) номер: 59-
59-0|110212006-38; существующие ограничения (обремененные) права: аренда;

Лицензия на право ведения образовательной деятельности Jrlb 1З35 от 12.04.20Il
предоставленнiц МАОУ кГимназия J\b 33) г. осуществление образовательной деятельности
по образовательным программам бессрочная от 12.04.2011 г.; серия РО NЬ 018429;



-) -

договор о медицинском обслуживания учаттIихся МАОУ кГимназия ]ф 33) с МБУЗ
<Городская детскаJI клиническая больница ]ф 9 им. Пичугина П.И.> от 31.05.2013 г.

лицензия ЛО-59-01-001340 от 01,02.2012 г. на осуществление медицишской
деятельности кГородскiш детскчш клиническая больница J\Ъ 9 им. Пичугина П.И.) в МАОУ
<Гимназия Jф 33) rrри осуществлении доврачебной медицинской помощи по лечебному деJIу;
при осуществлении амбулаторно-поликJIинической медицинской помощи, в том числе при
осуществлении первичной медико-санитарной помощи по педиатрии; бессрочно;

двусторонний договор аренды муниципального недвижимого имущества Jrl! 1 от
26.08.2013 г. на аренду ИП Сычевой Н.Щ. встроенных нежильIх подсобных помещений и
пищеблока в здании МАОУ <Гимназия J$ З3) общей площадью 125,4 кв.м с оборулованием
сроком до 25.08.201 8 г.;

двусторонний договор ареЕды муниципальЕого недвижимого имущества Jф З от
13.01.2014 г. на аренду ИП Сычевой Н.,Щ. встроенЕого нежилого помещения столовой на 1

этаже здании МАОУ кГимназия J\Ъ 3З) общей площадью |99,2 кв.м с оборулованием сроком
- с 13.01 .20|4 г. по 25.08.2018 г.;

договор от 01.09.201З г. по организации основного (горячего) питания учащихся и
бесплатного питания отдельньIх категорий учаш{ихся в МАОУ кГимназия ]ф З3) с ИП
Сычевой Н.Д.;

приказ директора МАОУ кГимназия М 33) JЮ СЭД-0|-0З-|22 от 04.09.2014 г. <О
создании бракеражной комиссии по проведению бракеража готовой прод}кции столовой
гимн€lзии);

приказ директора <О режиме работы МАОУ кГимназия }lb 33) J\Ъ СЭД -01-03-117 от
0З.09.2014 г.;

соглашение об осуществлении безналичньD( расчетов, иных банковских операций и
сделок с использованием программно-технического комплекса <Авангард Интернет- Баню>
от 18.12.2013 г.;

акт приема-передачи ООО АКБ (АВАНГАРД) терминалов для безналичного расчета
)п{ащихся МАоУ кГимназия JtlЪ 33) от 27.08.2014 г.

Орzанuзацая пumанап
Питание обучающихся в МАОУ кГимназия N9 33) организовано в столовой на 1

этаже здания образовательного r{реждения. Организацию питания обеспечивает ИП
Сьrчева Н.,.Щ. по к,Щоговору от 01.09.201З г. по организации основного (горячего) питания
уrащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся МАОУ <<Гимназия Ns 33)
на основании:

двустороннего договора аренды муниципttльного недвижимого имущества Jф 1 от
26.08.2013 г. на аренду ИП Сычевой Н.,Щ. встроенных нежильтх подсобных помещений и
пищеблока в здании МАОУ кГимназия JЮ 33) общей площадью 125,4 кв.м с оборудованием
сроком до 25.08.201 8 г.;

двустороннего договора аренды муниципЕlльного недвижимого имущества ]ф 3 от
13.01.2014 г. на аренду ИП Сычевой Н.,Щ. встроенного нежилого помещения столовой на 1

этаже здании МАОУ <<Гимназия ]ф 33> общей площадью 199,2 кв.м с оборудованием сроком
- с 13.01 .20|4 г. по 25.08.2018 г.

ИП Сычевой Н.Д. представлены след}zющие док}rменты:
свидетельство о внесении в Единый государственный реестр индивидуальньгх

предпринимателей записи об индивидуальном предпринимателе, зарегистрированном до 1

января 2004 г. от 20.11.2003 г. ОГРН З04590624400109;
свидетельство о постановке на учет в налоговом органе индивидуального

предпринимателя в качестве наJIогоrrлательщика налога на добавочную стоимость (Н,ЩС) от
09.08.2001 г. ИНН 590299268757;
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рiврешительное письмо Ту Роспотребнадзора по Пермскому краю на предоставление
услуг общественного питания ИП Сычевой Н.Д. в столовой моУ <Гимназия Ns зз> от
04.07.2006 г.;

примерное 20-дневнОе меню для организации питания детей от 7 до 10 лет и от 1 1 до 17
лет в общеобразовательньIх уIреждениях;

экспертнОе закJIючение ФБУЗ <Щентр гигиены и эпидемиологии в Пермском крае> J\Ъ
848 от 26.08.2014 г. о соответствии действующим требованиям ,rр"rернЪ.о 20-дневного
меню для организации питания детей от 7 до 10 лет и от 1 1 до 17 лет в общеобразовательньж
учреждениях;

разрешительное письмО Управления Роспотребнадзора по Пермскому кр€tю кО
рассмотрении примерного меню для шкоJIьников)) от 04.09.2014 г. J\ъ 09 _ |2з42.

ШтаТ сотрудникоВ столовой 7 человек: индивидуальный предприниматель,
заведующиЙ производСтвом, 2 повара, пекарь, мойщица посуды, заrr"на". Щанные о
медицинском освидетельствовании и гигиеническом обучепии сотрудников представлено в
полном объеме.

обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями) с покрытием,
позволяющиМ проводитЬ иХ обработкУ с применением моющих и дезинфицирующих
средств. Количество посадочных мест - 200. В обеденном зале установлено б умыв-i""по".
рядом с умывальниками установлены 2 электрополотенца.

ОТДеЛКа ОбеДеННОГО Зала: натяжной потолок, стены покрашены, пол выложен
ударопрочной, не скользкой плиткой. Стены и rrол в производственных цехах выложены
отделочной плиткой, оборудован подвесной металлический потолок.

Имеющаяся в учреждении столовzUI оборулована для работы на сырье, о чем
свидетельствует набор помещений и оборулования.

тамбур - загрузочная - |,З м2;

кJIадовая продуктов - 6,7 м2;

среднетемпературная холодильная камера - 2|,7 м2 ;
административное помещение - 8,8 м2;
мясноЙ цех - 8,4 м', где установлено следующее оборулование: 2 электрические мясорубки; 3

метilJIлические производственные ванны для обработки мяса, рыбы и курицы; з
производСтвенньIХ стола для разделки мяса, рыбы и курицы; умывальнiш раковина;комбинированный производственный холодильный шкаф;

цех - участоК для вторИчной обработкИ овощей - 4 '', где установлено следующее
оборудование: произВодственный стол, 2 производственные ванны для обработки овощей и
зелени; шинковальнаJI настольнаlI машина; накопитель для привозной воды;

моечнаЯ кухонноЙ посудЫ - 6,З М2, где установлено следующее оборудование: 2
производственные ванны для мытья кухонной посуды, 2 стеллажа для хранения чистой
кlхонной lrосуды;

пекарскиЙ цеХ - 11,0 м2, где установлено следующее оборудование: тестомес,
пароконвекционнаjI печь на б уровнеЙ, расстоеЧный электрическиЙ шкаф на 10 уровней
производственные столы, стеллаж, умывЕuIьник;

горячиЙ цех - 8,9 м', .де установлеНо следующее оборулование: машина протирочно-
резательна,I, уNIывальная раковина, электрическая плита б конфорочная, пароконвектомат
на 10 уровней; парокоIIвектомат на б уровней; электрический котел на 60 л;

цеХ холодньЖ закусоК , 2g,l М2, где установлено следующее оборудование:
среднетеМпературный холодильный шкаф шх- 0,8, 2 производственньrх стола,
металлическrш производственная ванна, настольнiш резательная машин4 шкаф для
хранения хлеба, бактерицидная установка для обеззараживания воздуха; умываJIьнчи
раковина; производственнЕUI ванна для охлаждения 3 блюд,

моечнаЯ столовоЙ посудЫ - l2,2 м2, где установлено следующее оборулование: стол для сбора
грязной посуды, производсТвенная ванна с душем для ополаскиванIUI посуды перед мытьем; 2
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к}цольные посудомоечные машины загрузочного типа, 5 производственных моечньIх ваIIн

для обработки столовой посуды для тарелок, стеллажи для сушки посуды;
ршдача - 11,0 м2, где установлено следующее оборулование: линия раздачи с охлаждаемым

прилавком, мармитом с гастроемкостями для2 блюд, мармитом для 1 и 3 блюд, установкой
для напитков; кассой и др.; металлический шкаф для хранения чистой посулы; стойка со
специальными ящиками-кассетаL4и дjul столовых приборов и подносов.

Объемно-планировочные и конструктивные решения помещений предусматривает
исключение встречных потоков сырых полуфабрикатов и готовой продукции,
использованной грязной и чистой посуды для предотвращения возникновения и

распространения инфекционньIх и MaccoBblx неинфекционньж заболеваний (отравлений).

.Щля обеспечения щадящего rrитания на производстве используется пароконвектомат.
В связи с отсутствием цеха первичной обработки овощей ИП обеспечил поставку на

производство очищенньIх корнеплодов - овощных полуфабрикатов.
Все производственные ванны оборудованы подводкой холодной, горячей воды

смесителями с душ-насадками. Производственное оборудование и моечные ванны на
пищеблоке присоединены к канализационной сети через воздушные разрывы, во всех цехах
организованы канаJIизационные трапы с укJIонами. В моечной столовой, кухонной посуды и
горячем цехе установлены резервные источники горячего водоснабжения для
бесперебойного обеспечения горячей водой всех производственных цехов в периоды
проведения профилактических и ремонтньтх работ.

В учреждении, для обеспечения здоровым питанием обуrающихся, имеется
примерное 20-дневное меню для разньD( возрастных групп, которое согласовано с
Управлением Роспотребнадзора по Пермскому крzlю. Примерное меню содержит
информацию о количественном составе блюд, энергетической и пищевой ценности, включая
содержание витаминов и минеральньж веществ в каждом блюде. Меню-раскладки на все
блюда содержат количественные данные о рецептуре блюд.

Ежедневно в обеденном зЕtле вывешивают, утвержденное руководителем учреждения,
меню, в котором указываются сведения об объемах блюд и нЕввания кулинарньж изделий.

Организовано горячее питание )цяrцихся с учетом продолжительности их пребывания
в }л{реждении: одно - и дву(разовое. Предлагаются на выбор обеды. На переменах
организовано питание 2-х видов:

- п},тем предварительного накрытия столов по классам (за кажлым кJIассом в столовой
закреплены определенные обеденные столы);

- отпуск зilвтрака или обеда с использованием линии раздачи по таJIонам на выбор - по типу
(шведского стола).

Предварительное накрывание осуществJuIют официантки, которые находятся в
структуре ИП. Условия свободного выбора обеспечиваются ассортиментом дополнительного
питания, который согласован с Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю.

Прием пищи осуществляется на следующих переменах:

3 перемены время Классы
l-ая пеоемена 9.|5-9.25 1а. 1б. 1в.lг. 2а.

2-ая перемена 10.10.- 10.25 2б. зб.3в. 4а. 4в. 4г
з-ая пеоемена 11.10.- 11.30 3а,5а,5в,5э, ба,6в
4-ая пепемена |2.|5.- т2.з5. бб, бг, 7а,7б,7г, 8а, 8б, 8в
5-ая пепемена 13.20.-13.35. 9а.9б. l0а. l1а

2 смена 13.20.- l3.35. 2в,2r,3г,4б

ИП Сьrчева Н.Д. входит в состав Некоммерческого Партнерства кЛидер>. В работе по
организации питания используется программное обеспечение НП кЛидер), включzlющее

разработку, подсчет и оформление ежедневного меню, меню - требований, накопительных
ведомостей за каждые 10 дней с данными по содержанию Б.Ж.У., микроэлементов и
ВиТаI\4инов.
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обеспечение пищевыми продуктами производится по договорам, закJIюченныммежду поставщикilп,Iи и ИП Сычевой Н..Щ.:

- с ооО кСинтез> на поставку продукцииизкурицы;
- с ИП Халтуриным А.Ю. на поставку мяса, рыбы, куры, сельди;
- с ИП Спирин В.П, на поставку филе рыбы;
- с ООО кРусь> напоставкумяса;
- с Ип Железновьтм В.г. на поставку бакалеи, молочной продукции;
- с ООО кСАНФРУТ-Трейд> на поставку соков;
- с ооО кКЩВ-Групп) на поставку кондитерских изделий;
- с Ип Шелковниковым на поставку бакалейных товаров;
- с ооО <Эверест>> на поставку бакалеи, консервов;
- с ИП Боровец на поставку овощей, фруктов, сухофруктов;
- с ооО кПермские овощи) на поставку овощей, фруктов.
- с ооО <<Регион>> на поставку голени цыпленка броЙллера;
- с ооО кСинтезl> на поставКу колбасньrх 

"aдarrrй, цыпJUIт;
- с ООО кГермес> на поставку бакалеи.

ПРИеМ ПИЩеВЫХ ПРОДУКТОВ И ПРОДоВольственного сырья осуществJuIется при нiшичиисоответствующих документов (удостоверений качества, документов ветеринарно-санитарной экспертизы, документов изготовителя, поставщика пищевьIх продуктов,
подтвержДающиХ их происХождение, сертификата соответствия, декларации о соответствии).

при анализе стоимости продуктов от поставщиков отмечено значительное повышение
цен за период с 01.09.2014г по 28.02.2015 г., а именно:

говядины - на 30-33%;
рыбы- на 30 - 54%;
яйца - на 5I Yо;

колбасных изделий - на З4О/о

свежих фруктов - на 50 %;
су<офруктов - на З0 %;
овощей - на 100 %;
молочной продукций -наЗ5 Yо;
макаронных изделий - на 40 Yо;
круп - наЗ5 Yо
В связИ с этиМ со 02.02,2015 г. увеличена стоимость завтраков на 17 ОД, обедов - на

10 %.

меню dля
02.03.2015 г. Наименование блюд Выход, г

Завтрак -
75,00 рублей

Филе куриное в соусе с томатом 70/70
Макаронные изделия отварные l50
Огурец соленый 10
Сок 200
хлеб пшеничный 30

Обед
1 вариант-
81,00 рубль

Суп картофельный с рьrб"ьrми фрикадельками 250135
Шницель из курицы припущенный 80
Каша гарнирная гречневЕuI с маслом 150
Чай с сахаром 200l|5
хлеб пшеничный 30

Обед
2 вариант-
81,00 рубль

Шницель из к}рицц припущен"urИ 
" 

соусопц 80/50
Каша гарнирная гречневiul с маслом 150
Сок 200
хлеб пшеничный з0
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Крендель 75

03.03.2015 г. Наименование блюд Вьrход, г

завтрак

салат из свежей капусты 60
Плов из отварной говядины 180
чай с сахаром 200ll5
хлеб пшеничный з0

Обед,
1 вариант

Суп - Dассольник 255
Филе минтa}я отваDное 80
картофель отваDной в молоке 150
хлеб пшеничный 30
Чай с сахаром 200l|5

Обед,
2 вариант

Филе минтаJI отварное 80
картофель отварной в молоке 150
огурец соленый 10
Чай с сахаром 2|5
хлеб пшеничный 30
Плюшка <Эстонская с сыDом)) 50

Занижена рекомендуемая масса порчий первых, мясных и рыбньтх блюд, гарниров и
салатов для обуrающихся 11 лет и старше, что не обеспечивает требования п.6.9. СанПиН
2.4.5.2409-08.

Стоимость бесплатного питания не изменилась: 1 - 4 классы - 53 рублей 31 копейка; 5 - 11
классы - 59 рублей 76 копеек

меню dля оmdе бесплаmное пumанuе, 1 - 4ню оJlя оmоельн ых каmеZорuu, получаюu,|uх пumанuе, l -4классьl
02.0З.2015 г. наименование блюд Вьтхол. г

Завтрак

шницель из курицы припушенный 80
каrтrп гарнирная гречневаlI с маслом 150
Огурец соленый 60
Чай с сахаром 200/1 5
Хлеб ржаной 30
хлеб пшеничный 40

03.03.2015 г. Наименование блюд Выход, г

Завтрак

каrтrа ячневаlI молочная вязкiш с маслом 1 50/5
масло сливочное l0
Кофейный напиток с молоком 200
хлеб пшеничный 50
яблоко свежее 1шт

Журналы по организации питания ведутся по установленной форме.

Колuчесmво учаlцuхся, получаюlцлlх орzанuзованно zорячее пumанuе по
umельньt74 заявксLjvl за ооdumельскvю плаmч в 3 чеmвеоmu 20] 5 ччебноzо zоdа:

Классы
Общее

количество

учащихся

Получают
завтрак

Получают
обед

Получают
завтрак и

обед
Всего

1 ступень
(1-4 классы)

45з 64 _14% I54 _з4% 180_40% 85%
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колuчесmво учаuluхся, получаюIцлlх zорячее пumанuе без преdварumельньlх заявок за
роdumел 3

беспл 201 5 zoda:олuчесmво учаu|uхся, пол аmное пumанuе в 5 чеmвеDmu

Классы Общее количество
учащихся

Получают питание %

1 ступень
(1-4 классы) 45з 4I 9

2 ступень
(5-9 классы) 475 46 10

3 ступень
(10-11 классы) 51 6 l2

Итого 979 93 9

В образовательном учреждении полу{ают горячее питание 95 О/о обучающихся 1 - 11
КЛаССОВ, аиМенно: в 1 -4классахорганизованнопитается97Yо в5-9 классах -92Уо, 10-11
классы -98 %. Буфетной продукцией гrитается дополнительно 3,2 О/о учащихся.

оплата за питание учащихся осуществляется в основном за безналичный расчет с
использованием программно-технического комплекса на основании соглашения с оАо дкБ
кАвангарД> от 18.12.201'З г. <об осуществлении безнtlличньж расчетов, иньD( банковских
операциЙ и сделок с использованием программно-технического комплекса <Двангард
интернет - Банк>. Безналичный расчет осуществляется по именным карточкам через
терминurлы, которые установлены в обеденном заJIе перед раздачей. Возможен наличный
расчет за буфетную продукцию и дополнительное питание.

ОЦеНКУ качества приготовленньIх блюд проводит бракеражная комиссия на
основании приказа директора МАОУ кГимназия J\b 33) }ф СЭД-01 -0З-|22 от 04.09.2014 г. кО
создании бракеражной комиссии по проведению бракеража готовой продукции столовой
гимназии)). Результат бракеража регистрируется в кжурнале бракеража rrищ9вых прод}.ктов
готовой кулинарной продукции>.

к

2 ступень
(5-9 классы) 475 |02 _2| % 240_5l% 0 72%

З ступень
(10-11 классы) 51 0 0 0 0

Итого 979 1бб - з5,6уо з94 _з4% 180_18% 740 _76%

ьскую llлаmу в J чеmверmu 20I5 учебноzо zoda

Классы
Общее

количество
учащихся

Получают
завтрак

Получают
обед

ПОлl"rают
завтрак и

обед
Всего

1 ступень
(1-4 классы) 45з 49_|l% 0 0 I|%

2 ступень
(5-9 классы) 475 46_ |0 % 50_11 % 0 20%

3 ступень
(10-11 классы)

51 6_|2% 27 _ 5з% l]_зз% 98%

Итого 979 101 _ 10% 77 _8% I7_2% |95 _20%
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На момент гIроверки в МАОУ кГимназия J\b З3)) отсутствует медицинский персонulJI,
ЧТО не обеспечивает исполнение договора муниципальным бюджетньпл r{реждением
здравоохранения <Городская детскаJI клиническая больница Jф 9 им. Пичугина П.И.> о
МедициЕском обслуживания )цаттlихся МАОУ <Гимназия ]ф 33) от 31.05.2013 г.

Таким образом, медицинским работником не контролируется качество поступчlющих
продуктов, не контролируется правильность закладки продуктов, не контролируется
приготовление готовой пищи, не проводится оценка качества блюд, не проводится осмотр
работников пsред началом работы на наличие гнойничковых заболеваний кожи рук и
открытьIх поверхностей тела, а также ангин, катаральных явлеЕий верхних дьIхательньIх
путеЙ, не контролируется качественныЙ и количественныЙ состав рациона питания, что
является нарушением п. !4.4.rп.14.6.rл.l4.7., п. 14.9. СанПиН 2.4.5.2409-08.

Подписи лиц, проводивших проверку:

Старший помощник прокурора Свердловскогq
Бузмакова В.В.
(фамилия, имя, отчество)

Дудина В.Н.
(доJDкностное лицо или должностные лица, проводившие проверку) (фамилия, имя, отчество)

по гигиене детей и подростков

С актом по результатам мероприятий по

Щиректор МАОУ кГимназия Ns 33)

надзору ознакомлен:

Н.Я.Мельчакова
(должность лича (лиц), в присутствии которых проводились

мероприятIбI по коrпролю)
ИНДивид}zальный предприниматель

(должность лица (лиц), в присутствии которьж проводились
мероприятиJI по контролю)

(фамилия, имя, отчество)

Н.Д.Сычева
(фамилия, имя, отчество)

(должностное лицо или должностные лица, проводившие

Главный специалист-эксперт отдела надСфа

(подпись)


